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CUVEE DONA CLARA

Robe: lumineuse, belle couleurrose groseille.

Nez: des aromes frais et fruités de poire, de
framboise et de groseille, avec une délicate note
de poivre blanc.

Palais: La structure nous rappelle que Chateau
Signac est voisin de Tavel; corsé, plein, sec, il
séduit par sa fraicheur en fin de bouche.

Accords gourmands: aperitif, poissons, grilla-
des, volailles, mets épices, cuisine orientale ou
plats exotiques.

Assemblage: 60% Grenache, 18% Carignan,
12% Syrah, 10% Mourvedre.

alcool 13.5%, pH 3.6, acidité totale 3.6 g/I,
sucreresiduel 1.5 g/1.

pentes graveleuses, sol argilo-sablonneux.

du 13 au 24 septembre; vendange manuelle,
double tri a la vigne et a la cave. Egrappage
100%.

35hl/ha.

Grenache et Carignan en pressée, Syrah et
Mourvedre issus de saignée, fermentation a
basse température (15° C), sans fermentation
malolactique.

4 mois en cuve.

Un rosé de saignée dans la plus pure tradition des grands
rosés de la Vallée du Rhone meéridionale. Un vin de
convivialiteé et de plaisirs partages.
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